
*Die genannten Leistungen werden von der Gaggenau Hausgeräte GmbH angeboten und ausschließlich in Deutschland erbracht. Die Leistungen können vom Endkunden 
einmalig bis 6 Monate nach dem Einbau in dessen Küche in Anspruch genommen werden. Die Inanspruchnahme der Leistungen setzt voraus, dass der Endkunde mindestens 
vier Gaggenau Geräte - darunter mindestens einen Dampfbackofen/-garofen oder Backofen und ein Kochfeld - zusammen mit einer Einbauküche bei einem Gaggenau Partner 
gekauft hat.

Die Gaggenau Cook-In-Party

Die besten Partys enden in der Küche. Die allerbesten Partys beginnen bereits dort! Für Sie und Ihre 
Gäste bereitet ein Profi-Koch ein 4-Gänge-Menü zu. Erleben Sie die vielfältigen Möglichkeiten Ihrer neuen 
Gaggenau Geräte und wie Ihre Lieblingsgerichte perfekt gelingen. Darüber hinaus erhalten Sie wertvolle 
Tipps zur Pflege und Reinigung, damit Sie lange Freude an Ihren Geräten haben. 

Maximale Teilnehmerzahl	 12 Personen

Dauer	 4 Stunden

Kosten für den Kunden 	 500 € (Wert 1.000 €) inkl. MwSt



*Die genannten Leistungen werden von der Gaggenau Hausgeräte GmbH angeboten und ausschließlich in Deutschland erbracht. Die Leistungen können vom Endkunden 
einmalig bis 6 Monate nach dem Einbau in dessen Küche in Anspruch genommen werden. Die Inanspruchnahme der Leistungen setzt voraus, dass der Endkunde mindestens 
vier Gaggenau Geräte - darunter mindestens einen Dampfbackofen/-garofen oder Backofen und ein Kochfeld - zusammen mit einer Einbauküche bei einem Gaggenau Partner 
gekauft hat.

Maximale Teilnehmerzahl	 4 Personen

Dauer	 2 Stunden

Kostenfrei 	 Wert 500 € inkl. MwSt.

Die Gaggenau Geräte-Einweisung

Haben Sie eine neue Küche mit Gaggenau Geräten geplant oder sogar schon gekauft? Dann zeigt 
Ihnen ein Profi-Koch die vielfältigen Funktionen und Anwendungsmöglichkeiten der verschiedenen 
Gaggenau Geräte bei Ihnen zu Hause in Ihrer neuen Küche.
Bei dieser professionellen Geräte-Beratung wird u.a. die Zubereitung von Flammkuchen auf dem Back-
stein als auch Gemüse und Fleisch im Dampfbackofen demonstriert. Darüber hinaus erhalten Sie 
wertvolle Tipps zur Pflege und Reinigung, damit Sie lange Freude an Ihren Gaggenau Geräten haben.


